
VALENTIJN MENU 2026VALENTIJN MENU 2026
Dit 3 gangen keuzemenu deluxe serveren wij 

met liefde en een glimlach van vrijdag 13/2/26 t/m zondag 22/2/26

Warm Wachthapje
Gefrituurde mosseltjes met kerriemayonaise en 

glaasje cava of verse jus d’orange

Voorgerechten
Duo van garnaalkroket en kaaskroket

gegarneerd met citroen, garnaaltjes en Parmezaanschilfers

Huisbereide kreeftensoep van de chef met een vleugje Armagnac
stokbrood en kruidenboter

Lichtgebakken Coquilles St. Jacques 
vergezeld van avocado crème en bacon

Hoofdgerechten
Combinatie van zacht gebakken ossenhaas en zwezerik 

rode portsaus wintergarnituur amandelkroketjes

Zeeuwse gekookte Goudmerk mosselen met sausjes en verse frietjes
naar keuze provençaal of lookroom of witte wijn suppl. €2,50

Kabeljauwrug op de huid gebakken met mosterdroomsaus
garnaaltjes en knolselderij puree

Desserts
Zoete passie van heerlijke lekkernijen

Tiramisu “Amore Mio” met vers rood fruit

Verwenkoffie compleet met glaasje Amaretto di saronno

€ 65,- 
p.p.


